Hallo,

zur VersiiBung der Zeit zu Hause, konnt lhr euch und Euren Eltern etwas schénes backen.

Wer mochte fotografiert die Erfolge und klebt die Bilder in seine Mappe!

Viel Erfolg und viel Spass beim Backen!

Amerikaner ( 14 Stiick )

Zutaten/Menge Arbeitsschritte
100 g weiche Butter
100 g Zucker 5 Minuten schaumig riihren
1 P Vanillinzucker
1 Prise Salz
2 Eier hinzugeben und gut verrihren
1 P Vanillepuddingpulver miteinander verriihren und
250 g Mehl sieben. Esslaffelweise mit
3 gestr. Tl Backpulver
4 El Milch unterrithren.
Den Teig in eine Spritztiille ohne
Aufsatz fillen .
1 Backblech mit Backpapier
auslegen und 9 Portionen Teig
auf das Backpapier geben.
(4 cm Abstand)
Die Amerikaner 15 Minuten bei
175 * goldgelb backen.
1 Zitrone auspressen und mit
Puderzucker dick anriihren. Die Amerikaner

umdrehen und mit Glasur
bestreichen. Evtl. mit Smarties
verziehren.







